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Chapitre 1

Le soleil commençait à décliner sur les toits du Vieux Lyon 

(die Sonne begann über den Dächern des Alten Lyon unterzu-

gehen; décliner — sinken; abnehmen; Vieux Lyon — das Alte 

/historische/ Lyon), baignant les ruelles pavées d'une douce 

lumière dorée (die gepflasterten Gassen in ein sanftes goldenes 

Licht tauchend; baigner — baden; tauchen; pavé — gepflastert; 

paver — pflastern; doux — sanft; weich; orm — Gold). Dans la 

petite rue des Trois Maries (in der kleinen Straße der Drei 

Marien; ruef), l'enseigne du restaurant "Le Coq d'Or" brillait 

déjà (leuchtete das Schild des Restaurants "Der Goldene Hahn" 

bereits; enseignef — Aushängeschild; Schild; briller — glänzen; 

leuchten; scheinen), annonçant l'effervescence de la soirée à 

venir (die Geschäftigkeit des kommenden Abends ankündigend; 

effervescencef — Aufbrausen; Erregung; Geschäftigkeit).

1
Le soleil commençait à décliner sur les toits du Vieux 

Lyon, baignant les ruelles pavées d’une douce lumière 
dorée. Dans la petite rue des Trois Maries, l’enseigne du 
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restaurant "Le Coq d’Or" brillait déjà, annonçant l’efferves-
cence de la soirée à venir.

À l›intérieur (im Inneren; intérieurm), le Chef Antoine 

Moreau (der Küchenchef Antoine Moreau), grand et mince 

dans sa veste blanche impeccable (groß und schlank in seiner 

tadellosen weißen Jacke; mince — dünn; schlank; impeccable — 

tadellos; makellos; einwandfrei), parcourait sa cuisine d'un œil 

expert (durchstreifte seine Küche mit fachmännischem Blick; 

parcourir — durchstreifen; durchlaufen; œilm — Auge; expert — 

sachverständig; fachmännisch). Ses cheveux poivre et sel étai-

ent soigneusement coiffés en arrière (sein graumeliertes Haar 

war sorgfältig nach hinten gekämmt; poivre et sel — Pfeffer und 

Salz; graumeliert; coiffer — frisieren; kämmen; en arrière — nach 

hinten), et ses yeux bleus scrutaient chaque détail avec inten-

sité (und seine blauen Augen musterten jedes Detail mit Inten-

sität; scruter — mustern; prüfen; intensitéf).

2
À l›intérieur, le Chef Antoine Moreau, grand et mince 

dans sa veste blanche impeccable, parcourait sa cuisine 
d›un œil expert. Ses cheveux poivre et sel étaient soigneuse-
ment coiffés en arrière, et ses yeux bleus scrutaient chaque 
détail avec intensité.
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"Margot!" appela-t-il (rief er; appeler). "Où en sont les Saint-

Honoré pour ce soir (wo stehen die Saint-Honoré für heute 

Abend; en être — /bei einer Sache/ stehen; Saint-Honorém — 

Saint-Honoré /Kuchen oder Torte aus Blätterteig/)?"

La jeune femme rousse aux yeux verts pétillants (die 

rothaarige junge Frau mit den funkelnden grünen Augen; roux — 

rot; rothaarig; pétiller — sprudeln; sprühen) leva la tête de son 

plan de travail (hob den Kopf von ihrer Arbeitsplatte; lever; 

planm — Plan; /Arbeits-/Platte), un sourire aux lèvres malgré 

la tension palpable dans l'air (ein Lächeln auf den Lippen 

trotz der spürbaren Anspannung in der Luft; lèvref; palpable — 

spürbar; fühlbar; airm).

"Presque finis, Chef (fast fertig, Chef)! J'ai juste besoin de 

quelques minutes pour la touche finale sur le caramel (ich 

brauche nur noch ein paar Minuten für den letzten Schliff am 

Karamell; touchef — Strich; Pinselstrich; Schliff; final — endgültig; 

letzt)."

3
"Margot !" appela-t-il. "Où en sont les Saint-Honoré pour 

ce soir ?"
La jeune femme rousse aux yeux verts pétillants leva la 

tête de son plan de travail, un sourire aux lèvres malgré la 
tension palpable dans l’air.
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"Presque finis, Chef ! J'ai juste besoin de quelques 
minutes pour la touche finale sur le caramel."

Antoine hocha la tête, satisfait (Antoine nickte zufrie-

den; hocher — nicken; satisfait — zufrieden; befriedigt). Il se 

tourna ensuite vers les fourneaux (er wandte sich dann den 

Herden zu; se tourner vers — sich zuwenden; fourneaum) où 

mijotaient déjà plusieurs sauces (wo schon mehrere Soßen 

vor sich hin köchelten; mijoter — schmoren; köcheln; saucef). 

Il prit une cuillère et goûta la sauce aux morilles (er nahm 

einen Löffel und probierte die Morchelsauce; prendre; goûter — 

probieren; kosten; morillef — Morchel), fronçant légèrement les 

sourcils (die Stirn leicht runzelnd; froncer — runzeln; falten; 

sourcilm — Augenbraue).

"Un peu plus de sel (ein wenig mehr Salz; selm)", murmura-t-

il pour lui-même (murmelte er zu sich selbst; murmurer) avant 

d'ajouter une pincée à la préparation (bevor er der Zuberei-

tung eine Prise hinzufügte).

4
Antoine hocha la tête, satisfait. Il se tourna ensuite vers 

les fourneaux où mijotaient déjà plusieurs sauces. Il prit 
une cuillère et goûta la sauce aux morilles, fronçant légè-
rement les sourcils.
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"Un peu plus de sel," murmura-t-il pour lui-même avant 
d’ajouter une pincée à la préparation.

La porte de la cuisine s’ouvrit soudain (die Küchentür 

öffnete sich plötzlich), laissant entrer Lucien Gagnon, le 

maître d’hôtel (Lucien Gagnon, den Oberkellner, eintreten 

lassend; maître d’hôtelm — Oberkellner). Toujours élégant 

dans son costume trois pièces noir (immer elegant in seinem 

schwarzen Dreiteiler; costumem — Anzug), il s'approcha 

d'Antoine avec un air préoccupé (er näherte sich Antoine mit 

besorgter Miene; s’approcher; airm — Miene; Gesichtsausdruck; 

préoccuper — beunruhigen; beschäftigen).

5
La porte de la cuisine s’ouvrit soudain, laissant entrer 

Lucien Gagnon, le maître d’hôtel. Toujours élégant dans 
son costume trois pièces noir, il s’approcha d’Antoine avec 
un air préoccupé.

"Chef, j'ai des nouvelles importantes (Chef, ich habe wich-

tige Neuigkeiten; nouvellef)", dit-il à voix basse (sagte er mit 

leiser Stimme; voixf; bas — niedrig; leise). "Il semblerait que 

nous ayons un invité de marque ce soir (es scheint, dass wir 
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heute Abend einen besonderen Gast haben werden; marquef — 

Marke; Zeichen; Qualität)."

Antoine se raidit imperceptiblement (Antoine versteifte 

sich unmerklich; se raidir — sich versteifen; straffen; 

imperceptiblement — unmerklich; unspürbar; imperceptible — 

unmerklich). "De qui s'agit-il, Lucien (um wen handelt es sich, 

Lucien)?"

"Selon mes sources (meinen Quellen zufolge; selon — laut; 

gemäß; zufolge; sourcef), Monsieur Dupont, le critique gastro-

nomique du ‚Gourmet Lyonnais' (Monsieur Dupont, der Restau-

rantkritiker des ‚Gourmet Lyonnais'), a prévu de dîner ici ce 

soir (hat vor, heute Abend hier zu Abend zu essen; prévoir — 

vorhaben; vorsehen; planen; dîner — zu Abend essen). Incognito, 

bien sûr (inkognito, natürlich)."

6
"Chef, j'ai des nouvelles importantes," dit-il à voix basse. 

"Il semblerait que nous ayons un invité de marque ce soir."
Antoine se raidit imperceptiblement. "De qui s’agit-il, 

Lucien ?"
"Selon mes sources, Monsieur Dupont, le critique gastro-

nomique du 'Gourmet Lyonnais’, a prévu de dîner ici ce 
soir. Incognito, bien sûr."
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Un silence tendu s'installa dans la cuisine (eine angespannte 

Stille trat in der Küche ein; tendu — gespannt; angespannt). Même 

Margot avait arrêté de travailler sur ses desserts pour écou-

ter (sogar Margot hatte aufgehört, an ihren Desserts zu arbeiten, 

um zuzuhören; arrêter — aufhören; anhalten; stoppen; dessertm).

Antoine prit une profonde inspiration (Antoine holte tief 

Luft; inspirationf — Einatmung). "Bien (gut)", dit-il d'une voix 

calme (sagte er mit einer ruhigen Stimme) qui contrastait avec 

la lueur d'excitation dans ses yeux (die im Kontrast zu dem 

Glanz der Erregung in seinen Augen stand; contraster; lueurf — 

Schein; Glanz; Schimmer; excitationf — Erregung; Aufregung). 

"C'est l'occasion que nous attendions (das ist die Gelegenheit, 

auf die wir gewartet haben; occasionf — Gelegenheit; Anlass; 

attendre). Nous allons lui montrer ce dont Le Coq d'Or est 

capable (wir werden ihm zeigen, wozu der Goldene Hahn fähig 

ist)."

7
Un silence tendu s’installa dans la cuisine. Même Margot 

avait arrêté de travailler sur ses desserts pour écouter.
Antoine prit une profonde inspiration. "Bien," dit-il d’une 

voix calme qui contrastait avec la lueur d’excitation dans 
ses yeux. "C’est l’occasion que nous attendions. Nous allons 
lui montrer ce dont Le Coq d’Or est capable."
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Il se tourna vers son équipe, le regard déterminé (er 

wandte sich seiner Mannschaft mit einem entschlossenen Blick 

zu). "Écoutez-moi tous (hört mir alle zu). Ce soir, chaque plat 

doit être parfait (heute Abend muss jedes Gericht perfekt sein). 

Pas la moindre erreur ne sera tolérée (nicht der kleinste Fehler 

wird geduldet werden; tolérer — dulden; hinnehmen). Margot, 

tes desserts doivent être divins (Margot, deine Desserts müssen 

himmlisch sein; divin — göttlich; himmlisch). Lucien, le service 

doit être impeccable (Lucien, der Service muss tadellos sein). 

Quant à moi (was mich betrifft)..." Il fit une pause (er machte 

eine Pause), un léger sourire aux lèvres (ein leichtes Lächeln 

auf den Lippen). "Je vais préparer la meilleure quenelle de 

brochet (ich werde den besten Hechtklößchen zubereiten)que 

ce critique ait jamais goûtée  (den dieser Kritiker je probiert 

hat; quenelle de brochetf — Hechtklößchen; brochetm — Hecht)."

8
Il se tourna vers son équipe, le regard déterminé. "Écou-

tez-moi tous. Ce soir, chaque plat doit être parfait. Pas la 
moindre erreur ne sera tolérée. Margot, tes desserts doivent 
être divins. Lucien, le service doit être impeccable. Quant à 
moi..." Il fit une pause, un léger sourire aux lèvres. "Je vais 
préparer la meilleure quenelle de brochet que ce critique 
ait jamais goûtée."
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L'équipe acquiesça (die Mannschaft nickte; acquiescer — 

bejahen; zustimmen; nicken), galvanisée par les paroles de leur 

chef (durch die Worte ihres Chefs angespornt; galvaniser — 

galvanisieren; /fig./ anspornen; aufpeitschen; parolef — Wort; 

/gesprochene/ Rede). Lucien retourna en salle pour s'assurer 

(Lucien kehrte in den Speisesaal zurück, um sicherzustellen) que 

tout était en place (dass alles an seinem Platz war; retourner — 

zurückkehren; zurückgehen; sallef — Saal; /Speise-/Raum), tandis 

que Margot se remettait au travail avec une concentration 

renouvelée (während Margot sich mit erneuter Konzentration 

wieder an die Arbeit machte; se remettre — sich wieder an etw 

machen).

9
L’équipe acquiesça, galvanisée par les paroles de leur 

chef. Lucien retourna en salle pour s’assurer que tout était 
en place, tandis que Margot se remettait au travail avec une 
concentration renouvelée.

Antoine, quant à lui (Antoine seinerseits; quant à... — 

was ... betrifft), se dirigea vers le garde-manger (begab sich 

zum Vorratsraum; se diriger — sich begeben). Il vérifia méti-

culeusement chaque ingrédient (er überprüfte sorgfäl-

tig jeden Bestandteil; vérifier — überprüfen; kontrollieren; 
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méticuleusement — sorgfältig; peinlich genau; ingrédientm — 

Bestandteil; Zutat) nécessaire à la préparation de son plat signa-

ture (der für die Zubereitung seines Signaturgerichts notwendig 

war; plat signaturem — Signaturgericht). Le brochet frais (der 

frische Hecht), pêché le matin même dans la Saône (am selben 

Morgen in der Saône /Fluss in Ostfrankreich/ gefischt; pêcher — 

fischen; angeln), les œufs de la ferme de Madame Clément 

(die Eier vom Bauernhof von Madame Clément; œufm), la crème 

fraîche onctueuse (die cremige Crème fraîche; onctueux — 

cremig; zart; weich)... Tout devait être parfait (alles musste 

perfekt sein).

10
Antoine, quant à lui, se dirigea vers le garde-manger. 

Il vérifia méticuleusement chaque ingrédient nécessaire 
à la préparation de son plat signature. Le brochet frais, 
pêché le matin même dans la Saône, les œufs de la ferme 
de Madame Clément, la crème fraîche onctueuse... Tout 
devait être parfait.
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Wie lese ich dieses Buch?

Liebe Leserinnen und Leser!

Sie haben hier nicht das nächste adaptierte Buch vor sich, das auf 

einer gekürzten  und vereinfachten Fassung des Originaltexts basiert.

Sondern vor allem ein interessantes Buch in einer Fremdspra-

che, das in der echten, “lebendigen” Sprache in der Originalfassung 

des Autors wiedergegeben wird.

Sie müssen sich überhaupt nicht an einen Tisch setzen, um mit dem 

Unterricht zu beginnen. Dieses Buch kann überall gelesen werden 

– zum Beispiel in der U-Bahn oder auf der Couch, wenn Sie sich nach 

der Arbeit ausruhen. Denn die Einzigartigkeit dieser Methode liegt 

gerade darin, dass Sie sich die fremdsprachigen Vokabeln ganz ohne 

Pauken und ohne zusätzliches Wörterbuch schnell von selbst merken, 

einfach, weil sich diese im Text wiederholen.

Sie lesen ganz entspannt einen Originaltext und verstehen 

dabei jedes Wort und jeden Ausdruck ohne Wörterbuch!

Es gibt viele Klischees, wenn es darum geht, eine Fremdsprache 

zu erlernen: dass nur Menschen mit einem besonderen Talent oder 

bestimmten Vorkenntnissen (Zweit- oder Drittsprache usw.) eine neue 

Sprache lernen könnten, dass dies fast von der Wiege aus erfolgen 
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sollte und vor allem, dass es im Allgemeinen eine schwierige und 

ziemlich mühsame Aufgabe ist.

Das stimmt aber alles nicht! Die langjährige und erfolgreiche 

Anwendung von Ilya Franks Lesemethode beweist:

Jeder kann interessante Bücher in einer Fremdsprache lesen!

Und das

In jeder Sprache

In jedem Alter

und auch auf jedem Niveau (beginnend mit Anfänger)!
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Also, “wie geht das?”

Bitte öffnen Sie eine Seite dieses Buches. Sie werden sehen, dass 

der Text in Abschnitte unterteilt ist. Zuerst kommt die angepasste 

Passage — ein Text mit einer wörtlichen deutschen Übersetzung und 

einem kleinen lexikogrammatischen Kommentar. Dann folgt derselbe 

Text noch einmal, aber diesmal ohne Übersetzung und Kommentare.

Wenn Sie die Fremdsprache erst seit Kurzem lernen, sollten Sie 

zuerst den kommentierten Text und daraufhin denselben Text ohne 

die Kommentare lesen. Wenn Sie die Bedeutung eines Wortes verges-

sen haben, aber Ihnen der Zusammenhang im Großen und Ganzen 

klar ist, dann müssen Sie dieses Wort nicht extra im kommentierten 

Abschnitt heraussuchen. Sie werden diesem Wort wiederbegegnen.

Der nicht-adaptierte Text dient dazu, dass Sie eine Zeit lang — 

wenn auch nur kurz — “ins kalte Wasser geworfen werden”. 

Nachdem Sie den nicht-adaptierten Text gelesen haben, lesen Sie 

den darauffolgenden, angepassten Text. Zum Zweck der Wieder-

holung zurückgehen brauchen Sie nicht! Lesen Sie einfach weiter.

Mit diesem Buch können Sie auch Ihr Hörverständnis trainieren/

verbessern.

Das Buch enthält ein Hörbuch, das entsprechend der Adaptionsab-

schnitte in Fragmente aufgeteilt ist. Vor jedem Originaltextfragment 

finden Sie dessen Nummer. 

Zuerst wird die Flut an unbekannten Wörtern und Formen überwäl-

tigend auf Sie wirken. Aber haben Sie keine Angst: niemand testet Sie! 
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Beim Lesen “beruhigt sich alles” (auch, wenn es erst bei der Mitte oder 

sogar gegen Ende des Buches passiert)  und Sie werden überrascht sein: 

“Warum kommt schon wieder die Übersetzung und der Wortstamm — 

mir ist alles klar!” Wenn dieser Moment der “Klarheit” eintritt, können 

Sie das Gegenteil machen: Lesen Sie zuerst den nicht-adaptierten Teil 

und schauen Sie sich dann den adaptierten an. Diese Art zu lesen 

ist auch für jene empfehlenswert, die die Sprache bereits auf einem 

fortgeschrittenen Niveau beherrschen.

Sprache ist von Natur aus ein Mittel zum Zweck, aber kein Selbst-

zweck. Deshalb wird eine neue Sprache nicht dann am besten aufge-

nommen, wenn “eingepaukt” wird, sondern wenn sie auf natürliche 

Weise verwendet wird — entweder in der Live-Kommunikation oder 

in Form einer unterhaltsamen Lektüre. Damit lernt es sich von selbst.

Vokabellernen sollte nicht langweiliges Auswendiglernen von 

Wörtern und Regeln bedeuten, sondern lebendig sein und auf 

vielen neuen Eindrücken basieren. 

Anstatt ein Wort mehrmals zu wiederholen, ist es oft besser, dem 

Vokabel in verschiedenen Kombinationen und in verschiedenen 

semantischen Kontexten zu begegnen. Der Großteil des allgemeinen 

Wortschatzes bleibt Ihnen aufgrund der Textlektüre auf eine natürliche 

Weise und ohne Pauken erhalten, weil der Wortschatz ständig wieder-

holt wird. Daher müssen Sie nach dem Lesen des Textes nicht aktiv 

versuchen, sich Wörter daraus zu merken. “Ich mache nicht weiter, 

bevor ich das hier nicht kann” — dieses Prinzip passt hier nicht. Je 

intensiver Sie lesen und je schneller Sie im Text vorankommen, desto 
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besser für Sie. Auch wenn es seltsam klingt, in diesem Fall gilt: je 

oberflächlicher und je entspannter Sie lesen, desto besser. Denn dann 

erledigt die Menge an Stoff die Arbeit von alleine und die Menge führt 

schließlich zu Qualität. Sie müssen also nur lesen — denken Sie am 

besten gar nicht daran, dass Sie eine Fremdsprache erlernen wollen, 

sondern konzentrieren Sie sich einfach auf den Inhalt des Buches!

Das Hauptproblem aller, die jahrelang eine Sprache lernen, ist, 

dass sie die Sprache sehr langsam erlernen und sich nicht voll darauf 

einlassen. In Wirklichkeit muss man eine  Sprache aber nicht so sehr 

erlernen, als sich daran gewöhnen. Beim Spracherwerb geht es weniger 

um rationales Verständnis oder ein gutes Gedächtnis als um prakti-

sche Übung. In diesem Sinne ähnelt das Erlernen einer Sprache dem 

Erlernen einer Sportart — auch sie muss ständig betrieben werden, um 

Ergebnisse zu erzielen. Wenn Sie kompletter Anfänger sind und viel 

lesen, können Sie damit rechnen, innerhalb von drei bis vier Monaten 

eine neue Sprache flüssig lesen zu können. Wenn Sie im Gegensatz 

dazu nur ab und zu pauken, quälen Sie sich damit nur selbst und 

treten am Fleck. Sprache in diesem Sinne ist wie ein Eisberg — Sie 

müssen ihn schnell erklimmen! Solange Sie es nicht bis zur Spitze 

schaffen, werden Sie immer wieder hinunterrollen. Wenn Sie einmal 

so weit sind, dass Sie frei lesen können, werden Sie diese Fähigkeit 

nie wieder verlieren, auch wenn Sie erst Jahre später wieder in dieser 

Sprache lesen. Aber Sie sollten gleich von Beginn an aktiv lesen, um 

dieses Können zu erwerben — ansonsten besteht das Risiko, dass alles 

Gelernte wieder verschwindet.  
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Und was mit der Grammatik? Um einen derart kommentierten Text 

zu verstehen, sind keine ausführlichen Grammatikkenntnisse erforder-

lich — es wird alles von selbst klar. Bestimmte Formen tauchen immer 

wieder auf und die Grammatik wird auch intuitiv verstanden. Schließ-

lich lernen Menschen, die in eine neue Sprachumgebung gezogen sind, 

die Sprache auch oft einfach durch das Umfeld und ohne sich jemals 

mit Grammatik befasst zu haben. Dies soll Sie nicht von der Gramma-

tik abhalten (Grammatik ist sehr interessant, befassen Sie sich ruhig 

damit). Aber Sie sollen nicht glauben, dass Sie mit dem Lesen dieses 

Buches nur anfangen können, wenn Sie alle Regeln und grammati-

schen Grundlagen kennen.

Diese Bücher helfen Ihnen, eine wichtige Barriere zu überwin-

den: Sie gewinnen an Wortschatz, gewöhnen sich an die Logik 

der Sprache und sparen viel Zeit und Mühe.



Moderne Lektüre + Frank-Lesemethode
Crimes à Biarritz: La Vague mortelle - Die tödliche Welle
In der sonnenverwöhnten Surfer-Paradies Biarritz schlägt das Verbrechen 

Wellen...
Als der Surf-Champion Lucas Moreau während eines prestigeträchtigen Wet-

tbewerbs unter mysteriösen Umständen stirbt, gerät die Idylle an der baskis-
chen Küste ins Wanken. Der ehemalige Geheimagent und jetzige Surflehrer 
Marc Dupont findet sich plötzlich im Zentrum einer gefährlichen Ermittlung 
wieder.

Gemeinsam mit der scharfsinnigen Inspektorin Elena Etxeberria taucht Marc 
in die Untiefen der Surfszene und der High Society von Biarritz ein. Was sie 
entdecken, ist explosiver als die mächtigsten Wellen des Atlantiks: Ein Netz 
aus Lügen, Doping und tödlichen Geheimnissen, das weit über die Grenzen des 
Surfsports hinausreicht.

In einem Wettlauf gegen die Zeit müssen Marc und Elena die Wahrheit 
ans Licht bringen, bevor der Mörder erneut zuschlägt. Doch in einer Stadt, 
wo sich Tradition und Moderne, Entspannung und Gefahr wie Ebbe und Flut 
abwechseln, ist nichts so, wie es auf den ersten Blick scheint...

Arômes et Enquêtes: Le Mystère de la Lavande Bleue - Das 
Geheimnis der blauen Lavendel

Tauchen Sie ein in die duftende Welt der Provence und ein faszinierendes 
wissenschaftliches Rätsel!

Als die Lavendelfelder von Valensole über Nacht plötzlich in strahlendem 
Blau erblühen, steht das idyllische Dorf Kopf. Was steckt hinter diesem unglau-
blichen Phänomen? Die brillante Duftexpertin Dr. Émilie Santal und ihr Team 
von “Arômes et Enquêtes” machen sich an die Arbeit.

Folgen Sie ihnen auf einer spannenden Ermittlung voller überraschender 
Wendungen. Zwischen duftenden Feldern und versteckten Laboratorien enthüllt 
sich Schritt für Schritt eine faszinierende Geschichte über Wissenschaft, Inno-
vation und unerwartete Zusammenarbeit.

Werden Émilie und ihre Gefährten das Rätsel lösen können? Und welche 
ungeahnten Chancen verbergen sich hinter dieser mysteriösen Verwandlung?

Erleben Sie ein packendes Abenteuer, das Krimispannung mit fundiertem 



Wissen über Parfümerie und Landwirtschaft verbindet. “Das Geheimnis der 
blauen Lavendel” ist der perfekte Schmöker für alle, die clever konstruierte 
Rätsel und den Duft der Provence lieben.

Crimes à la Thalasso: Le Masque de boue mortel - Die tödliche 
Schlammmaske

Willkommen im exklusiven Thalasso-Zentrum “Les Algues Bleues” an der 
normannischen Küste – ein Ort der Entspannung, der plötzlich zum Schauplatz 
eines tödlichen Dramas wird.

Als die berühmte Schauspielerin Juliette Lemaire tot in der Schönheitska-
bine aufgefunden wird, verwandelt sich das idyllische Spa in einen Hexenkes-
sel aus Intrigen, Geheimnissen und Verdächtigungen. War es wirklich nur ein 
tragischer Unfall oder steckt mehr dahinter?

Dr. Sophie Martin, die scharfsinnige Chefärztin, und Hugo Dupont, der 
charmante Masseur, finden sich unversehens in der Rolle von Ermittlern wieder. 
Gemeinsam tauchen sie in die Abgründe der Filmbranche ein, wo hinter glam-
ourösen Fassaden Eifersucht, Korruption und Machtgier lauern.

Können Sophie und Hugo die Wahrheit aufdecken, bevor der Mörder erneut 
zuschlägt? Und welche Rolle spielt das mysteriöse Parfüm, das immer wieder 
auftaucht?

Lassen Sie sich von dieser spannenden Mischung aus Krimi und Well-
ness-Ambiente in den Bann ziehen. “Die tödliche Schlammmaske” ist der pack-
ende Auftakt einer neuen Krimi-Reihe, die Sie bis zur letzten Seite in Atem 
halten wird.

Cuisine et Crimes à Lyon: La Quenelle empoisonnée - Die vergiftete 
Quenelle

Ein Hauch von Gefahr liegt in der Luft des renommierten Lyoner Restaurants 
“Le Coq d’Or”. Als ein mysteriöser Gast nach dem Genuss von Chefkoch Antoine 
Moreaus berühmter Hechtklößchen-Spezialität zusammenbricht, verwandelt 
sich das Gourmet-Paradies in den Schauplatz eines rätselhaften Verbrechens.

Kann der leidenschaftliche Koch Antoine gemeinsam mit seinem loyalen 
Team - dem scharfsinnigen Maître d’hôtel Lucien und der kreativen Patissière 
Margot - seine Unschuld beweisen und den Ruf seines geliebten Restaurants 
retten?



Tauchen Sie ein in die faszinierende Welt der Haute Cuisine, wo sich hinter 
jeder Zutat ein Geheimnis verbergen könnte. Folgen Sie dem Trio bei ihrer 
prickelnden Suche nach der Wahrheit, während sie versuchen, den gefährlichen 
Saboteur zu entlarven, bevor es zu spät ist.

“La Quenelle empoisonnée” ist der fesselnde Auftakt einer neuen Kri-
mi-Reihe, die Feinschmecker und Rätselfreunde gleichermaßen begeistern 
wird. Erleben Sie Spannung, Leidenschaft und einen Hauch französisches Flair 
in diesem köstlichen Mysterium, das Ihnen das Wasser im Munde zusammen-
laufen lässt.

Eine perfekte Mischung aus kulinarischem Genuss und packendem Krimi - 
“La Quenelle empoisonnée” ist der ideale Lesestoff für alle, die sich nach einer 
Prise Spannung in ihrem Alltag sehnen.

Le Tour des terroirs: Le Mystère du millésime manquant - Das 
Geheimnis des verschwundenen Jahrgangs

Willkommen in der faszinierenden Welt der französischen Weinberge!
In “Das Geheimnis des verschwundenen Jahrgangs” tauchen Sie ein in die 

sonnenverwöhnten Hänge von Gevrey-Chambertin, wo Tradition und Innova-
tion aufeinanderprallen. Begleiten Sie den charismatischen Weinjournalisten 
Flavien Deslauriers und die scharfsinnige Fotografin Élodie Ferrand bei ihrer 
ersten aufregenden Ermittlung.

Als 372 Flaschen des prestigeträchtigen Jahrgangs 2015 aus dem renom-
mierten Weingut Clos de la Roche spurlos verschwinden, ahnen Flavien und 
Élodie nicht, dass sie am Anfang eines Abenteuers stehen, das die Grundfesten 
der Burgunder Weinwelt erschüttern wird.

Zwischen malerischen Weinbergen und uralten Kellergewölben stoßen 
unsere Helden auf ein Netz aus Geheimnissen, Rivalitäten und verbotenen 
Praktiken. Wem können sie trauen in einem Dorf, wo jeder etwas zu verbergen 
scheint?

Lassen Sie sich verführen von den betörenden Aromen des Pinot Noir, 
während Sie gemeinsam mit Flavien und Élodie die Geheimnisse eines der 
berühmtesten Weinanbaugebiete der Welt lüften. Eine Geschichte voller Lei-
denschaft, Intrigen und unerwarteter Wendungen, die Sie bis zur letzten Seite 
in ihren Bann ziehen wird.

“Das Geheimnis des verschwundenen Jahrgangs” ist der perfekte Auftakt 



für alle, die Spannung, Weingenuss und einen Hauch französisches Savoir-vivre 
lieben.

Les Enquêtes du club de plage: Le Mystère du sable bleu - Das 
Geheimnis des blauen Sandes

Mysteriöses Leuchten an der Côte d’Azur
Ein rätselhaftes Phänomen versetzt den idyllischen Badeort Saint-Cyprien-

les-Flots in Aufruhr: Über Nacht tauchen plötzlich leuchtend blaue Flecken im 
goldenen Sand auf!

Während die Erwachsenen ratlos sind, wittern die drei Freunde Léo, Chloé 
und Hugo ein spannendes Abenteuer. Entschlossen machen sie sich daran, das 
Geheimnis des blauen Sandes zu lüften. Doch je tiefer sie in den Fall eintauchen, 
desto mehr Rätsel tun sich auf:

Warum verschwindet das Leuchten tagsüber? Was hat es mit dem 
geheimnisvollen Fremden auf sich, der nachts am Strand herumschleicht? Und 
wieso scheint das Meer plötzlich von innen zu glühen?

Die jungen Detektive riskieren alles, um der Wahrheit auf die Spur zu 
kommen - und entdecken dabei nicht nur ein faszinierendes Naturphänomen, 
sondern auch die Kraft von Freundschaft, Neugier und Mut.

Tauchen Sie ein in eine magische Geschichte voller Spannung, Humor und 
mediterranem Flair. “Le Mystère du sable bleu” ist ein mitreißendes Abenteuer 
für Jung und Alt, das Sie bis zur letzten Seite in seinen Bann ziehen wird.

Les Mystères cinématographique: Le Silence du projecteur - Das 
Schweigen des Projektors

Ein atemberaubender Thriller vom Filmfestival in Cannes
Tauchen Sie ein in die schillernde Welt des Cannes Filmfestivals, wo Glam-

our und dunkle Geheimnisse Hand in Hand gehen. Als der renommierte Regis-
seur Victor Lefort tot aufgefunden wird, steht das Festival Kopf. Inspektor Fla-
vien Delorme und die ehrgeizige Journalistin Margot Pelletier werden in einen 
Strudel aus Intrigen, Leidenschaft und Verrat gezogen.

Was verbirgt Leforts letzter Film? Warum musste der Regisseur sterben? 
Und wem kann man in einer Welt trauen, in der jeder eine Rolle spielt?

Folgen Sie Delorme und Pelletier auf ihrer rasanten Jagd nach der Wahrheit 
durch die Kulissen des berühmtesten Filmfestivals der Welt. Jede Entdeckung 



bringt sie der schockierenden Wahrheit näher - und in größere Gefahr.
Ein fesselnder Kriminalroman, der die Grenzen zwischen Realität und Fik-

tion verwischt und Sie bis zur letzten Seite in Atem hält. “Le Silence du pro-
jecteur” ist ein Must-Read für alle Fans von atmosphärischen Thrillern und 
Liebhaber des französischen Kinos.

Lassen Sie sich von der Magie und den Abgründen der Filmwelt verzaubern 
- aber Vorsicht: Nichts ist, wie es auf den ersten Blick scheint!

Secrets d’Alcôve: Le Parfum de la discorde - Der Duft der Zwietracht
Ein faszinierendes politisches Intrigenspiel am Hof von Versailles
Im Herzen des prächtigen Schlosses von Versailles entfaltet sich eine gefähr-

liche Verschwörung. Als die italienische Gräfin Visconti bewusstlos aufgefunden 
wird, beginnt der scharfsinnige Graf von Bellefleur eine Untersuchung, die ihn 
in die dunkelsten Winkel der höfischen Machenschaften führt.

Zusammen mit der brillanten Parfümeurin Madame Rose deckt Bellefleur 
die Existenz eines mysteriösen Duftes auf, der die Macht hat, Gedanken zu 
manipulieren und Erinnerungen zu verändern. In einem Wettlauf gegen die 
Zeit muss er ein Netz aus Lügen und Verrat entwirren, bevor ein entscheidender 
Handelsvertrag unterzeichnet wird.

Tauchen Sie ein in die schillernde Welt der französischen Diplomatie des 
18. Jahrhunderts, wo jedes Lächeln eine Maske und jeder Duft eine Waffe sein 
kann. Diese fesselnde Geschichte vereint historische Genauigkeit mit atember-
aubender Spannung und bietet einen einzigartigen Einblick in die Intrigen und 
Machtkämpfe am Hof von Ludwig XV.

Perfekt für Liebhaber historischer Kriminalfälle und politischer Thriller - “Le 
Parfum de la Discorde” wird Sie bis zur letzten Seite in seinen Bann ziehen.

Rendez-vous avec le Crime: Le Goût amer du succès - Der bittere 
Geschmack des Erfolgs

Ein exklusives Restaurant an der Côte d’Azur. Ein gefeierter Sternekoch auf 
dem Höhepunkt seines Ruhmes. Und ein rätselhafter Todesfall, der die Glitzer-
welt der Haute Cuisine erschüttert.

Als der renommierte Koch Victor Morel bei einem Dinner in Emma Des-
champs’ Restaurant zusammenbricht, ahnt noch niemand, welch dunkle 
Geheimnisse hinter der makellosen Fassade lauern. War es ein tragischer 



Unfall? Oder steckt mehr dahinter?
Emma und ihr junger Kellner Lucas werden unfreiwillig in einen Strudel aus 

Lügen, Eifersucht und Rache hineingezogen. Je tiefer sie in den Fall eintauchen, 
desto klarer wird: In der Welt der Sterneküche ist nicht alles Gold, was glänzt. 
Und manchmal hat der Erfolg einen bitteren Nachgeschmack…

“Le Goût amer du succès” ist eine packende Erzählung, die Leser mit uner-
warteten Wendungen überrascht und tief in die Abgründe der menschlichen 
Natur blicken lässt. Es ist eine Geschichte über Leidenschaft - für das Kochen, 
für den Erfolg und für die Liebe - aber auch über die Schattenseiten, die diese 
Leidenschaften mit sich bringen können.

Lassen Sie sich von den lebendigen Beschreibungen der französischen Rivi-
era verzaubern und erleben Sie hautnah die Spannung, die sich in den Küchen 
und Speisesälen der Haute Cuisine entfaltet. Ein Festmahl für alle, die gerne 
hinter die Kulissen der gehobenen Gastronomie blicken möchten!

Vins et Crimes: Le Mystère du vin empoisonné - Das Geheimnis des 
vergifteten Weins

Bei einer exklusiven Weinprobe in Beaune brechen mehrere Gäste zusam-
men: Der edle Tropfen wurde vergiftet. Inspektorin Laurence Blanchard ermit-
telt in der verschworenen Welt der burgundischen Winzer.

Wer steckt hinter dem Anschlag? Der traditionelle Winzer Lefort, der ums-
trittene Investor Mercier oder der geheimnisvolle Zurückkehrer Durand?

Zwischen sonnenverwöhnten Rebstöcken und kühlen Weinkellern deckt 
Blanchard ein Netz aus alten Fehden und dunklen Geheimnissen auf.

Ein spannender Krimi, der Sie in die Welt des Burgunders entführt – wo 
hinter jedem Korken ein Geheimnis lauern kann.

Fesselnd für Krimifans und Weinliebhaber!
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